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KEMIA IDEGEN
NYELVEN

Kedves Didkok!

Rovatunkban megtaldlhatjatok a 2004./1 szdmban ko6zolt angol
szakszoveg helyes forditdsat, a javitasnal hasznalt elveket, a bekiildott
forditasok értékelését és az Gj angol nyelv( szakszoveget.

Abeérkezett forditasok értékeléséhez az alabbi pontrendszert alli-
tottuk 6ssze: a maximélis 100 pontbdl 80-at a forditdsra, 20-at pedig a
magyar nyelvi pontossagra lehet kapni. Ezekbdl a pontokbél hiba ese-
tén az aldbbiak szerint vonunk le:

A forditasnal:
Helytelen szévalasztas —2 pont
Stilisztikailag oda nem ill§ sz6valasztas —1 pont
Félreértett kifejezés vagy mondatrész,
a szovegrész hosszatdl fiiggden —1 - -5 pont
Kimaradt sz6, vagy szovegrész,
a szovegrész hosszatdl fiiggden —1--5 pont
Egyeztetési és igeidS hiba —1-—-2 pont
Néveld hidnya, vagy felesleges megléte —1 pont
Szérend, a szovegrész hosszatdl fiiggéen —1-—-3 pont
A magyar nyelvi értékelésre:
Nyelvhelyesség —1 pont
Vesszd, ékezet, irasjel —0,5 pont
Helyesirasi hiba —1 pont

Természetesen ez az értékelési rendszer a verseny elérehaladtaval
béviilhet, finomulhat. Terveink szerint az 50 pont feletti, illetve az
elsd 10 legjobb forditast bekiild6k nevét tessziik kozzé.
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Az elsé forduldban a legjobb eredményt a kovetkez8 didkok érték el:

1. Szab6 Aron (Eétvds Gimnazium 9.D., Bp.) 92,5 pont
2. Kovics Zsigmond (Edtvos Gimnazium 11. oszt., Bp.) 82 pont
3. Fekete Gyér Albert (Arpad Gimnazium 8.B, Bp.) 63 pont

A feladatmegoldé versenytdl eltéréen a szakszoveg-forditdsi ver-
seny eredményét nem az iskolaév, hanem a naptari év végét kovetSen
tessziik kozzé.

Minden egyes bekiild6tt lap bal felsg sarkaban szerepeljen: a be-
kiildé teljes neve iskoldja és osztilya. Torekedjenek az olvashaté
irasra és a rendezett kiilalakra!

Vécsey Zsuzsa

Az el6z6 angol forditas helyes megoldasa:

HOGYAN KESZUL A SZAPPAN ES A MOSOSZEREK?

SZAPPAN

A szappant szdzadokon keresztiil valamilyen lGg, ma nétronlig, va-
lamint é&llati zsirok vagy névényi olajok, példdul faggyd, kdkuszbél-
vagy pdlmalevél-olaj reakcidja révén dllitottdk els. Ez a folyamat szap-
panképz8dés néven ismert, és egy modern szappangydrban Ugy megy
végbe, hogy az olajokat és a lugot &sszekeverik, majd nyomds alatt ké-
rilbelil 130°C-ra hevitik.

A reakcié szappanon kivil glicerint is termel, amelyet forré sés viz
hozzdaddsaval vonnak ki. A glicerin jobban oldédik sés vizben, mint a
szappan, igy ez utébbi szeparétorral eltévolithaté. A nyersszappant to-
vabbi feldolgozdsnak vetik alé, hogy kilénféle termékeket nyerjenek:

A kemény szappanok a nyersszappan permetezéses szdritésaval
készilnek, kézben més ésszetev8ket, példaul illatanyagokat és szinez8-
ket is adnak hozzd, tovabbda rudakba éntik.

A pipereszappanok a kemény szappanokhoz haszndlt zsirokndl
jobb min&ségy zsirokbdl készilnek, és szaritas utdn hevitik 8ket, hogy
nedvességtartamuk 10 % kérilire csdkkenjen, a kemény szappanokra
iellemz& 28%-kal szemben.
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SZAPPANMENTES MOSOSZEREK

A 20. szdzadban, kilénsésen a két vilaghdbori kézétt egyre nehe-
zebben lehetett hozzdjutni az dllati és ndvényi olajkészletekhez, igy a tu-
désok alternativ megoldédsok utdn kutattak. Lassan kifejlesztették az
dsvanyi olajokon alapulé mosdszereket, igy ma a szintetikus vagy szap-
panmentes mosdszerek t6bbsége k8olajszdrmazékbdl készil.

A szappanmentes mosészerek legfébb elénye, hogy egyformén jél
habzanak kemény és lagy vizben, és nem hagynak hétra szennyezd-
dést, mig a szappan addig nem képez habot, amig a teljes vizkemény-
ség nem kozdmbositédik.

A nagyteliesitmény( mosészereket arra fejlesztették ki, hogy kivald
eredményeket adjanak tetszés szerinti moségépnél Ggy, hogy barmi-
lyen szennyez8dést barmilyen modern textiliabdl eltdvolitanak, rend-
szerint ugyanabban a mosétdltetben.

Azért, hogy mindez teliesilion, szamos adalék kertl az alapveté fe-
[Gletaktiv anyagokhoz. Ezek a kévetkez8k.

Vizldgyité — néha vdzanyagnak is nevezik — példdul
ndtrium-tripolifoszfat (f6leg hagyomdnyos vagy ,nagy dobozos” termé-
kekben taldlhatd), vagy zeolit-polikarboxilat keverék (f6képp koncent-
rdlt kiszerelésben).

Lerakéddsgdtlé hatéanyag, a szennyez8dés ruhdkra térténé vissza-
rakéddsdnak megakaddlyozdsdra.

Fehérits, a forgalomban lévé textilkiméls, oxigéntartalmi fehéritd
hatéanyag a perbordt vagy a perkarbondt (bdr egyik sem hasznélatos
szinkimél8 termékekhez).

Fehéritd aktivator, példdul TAED (vagyis tetra-acetil-etilén-diamin),
amely a normdl perbordt fehéritével reakciéba lépve peroxi-ecetsavat
vagy ,persavat” képez. Ez a fehérité hatéanyagnak egy mdsik véltoza-
ta, amely sokkal kordbban kezd el hatni a moséciklusban a manapsdg
gyakran haszndélt alacsony h8mérsékleteken. Egy specidlis, fehérité sta-
bilizalé adalékot is bevezettek, amely megakaddlyozza, hogy a frissen
képz8dstt persav megsemmisilion a ciklus elérehaladtdval. Ezeket a
folttisztitds el8segitésére haszndljdk.

Enzimek, a ,biolégiai” adalékok, amelyeket a foltok elroncsoldsdra
és eltavolitdésuk megkénnyitésére haszndlnak. Mivel 40-60° C h8mér-
sékleten kilénésen hatésosak, az elsd, amelyet bevezettek, a protedz
volt, amely fehérjefoltokat roncsol el, mint példdul a vér vagy a tojds,
a lipdz, amely a zsirfoltokat roncsolja el, mint példdul a majonéz, va-
lamint az amildz, amely keményité tartalmy foltok szétroncsoldsdra
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alkalmas, mint példdul a csokolddé. (A nem-biolégiai mosdszerek ezt
nem tartalmazzdk.)

A fluoreszkdld anyagok vagy optikai fehériték a fényvisszaver8dést
segitik el8, ezdltal a fehér textilidkat valéban fényes, fehér kinézetivé
vdltoztatigk. (Csak fehér anyagokhoz szikségesek, a szinkimélé termé-
kek ezt nem tartalmazzék.)

Egyéb adalékok, ndtrium-szulfét, natrium-szilikét, o por ésszecso-
mésoddsdnak megakaddlyozdsara, illatanyagok, szinezékek és tartési-
tészerek.

Tisztitészeripari Egyesilés, Egyesilt Kirdlysag

Chemistry in English (angol szakszoveg forditas)
Carbohydrates and lipids

The two major groups of energy-storing chemicals produced by
photosynthesis are carbohydrates und lipids. One important source of
biologically available energy is provided by the breakdown of
monosaccharides such as glucose (Eqn 4.19). In the presence of
dioxygen, the complete decomposition of the glucose to carbon
dioxide and water can be achieved with the release of the maximum
amount of energy (2880 kimol™') accumulated during photosynthesis.
The maijority of this energy is transferred inside the organism by the 38
molecules of ATP that are synthesized during this aerobic respiration.
The first steps in the oxidation of glucose lead to the formation of
pyruvic acid (CH3-COCOOH,) and enough energy to generate two
ATP molecules. Up to this stage the presence of dioxygen is not
required and the reaction steps are common to both aerobic
respiration (oxygen dependent) and anaerobic respiration or
fermentation (oxygen independent). Aerobic respiration leads to
carbon dioxide and water production, but with anaerobic respiration
there is no suitable electron acceptor and all the carbon atoms in the
pyruvic acid cannot he converted into carbon dioxide. Organisms such
as yeast produce ethanol (ethyl alcohol, CoHsOH) and carbon dioxide
in the best known of the fermentation processes. The souring of milk is
another fermentation process in which lactic acid (CH3;CH(OH)COOH)
is formed. Those organisms that obtain their energy by the fermentation
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pathway are at a great disadvantage compared to those using aerobic
respiration because of the relatively small amount of energy released
during fermentation. With glucose, fermentation releases 220 kJ mol-',
whereas aerobic respiration releases 2880 kJ mol ™.

Glycogen is the polysaccharide that is used as a nutritional reserve
by animals. The equivalent compound in plants is starch, which is
stored either in the roots of tubers, like potatoes, or in seeds, as with
wheat, rice and maize. The other major polysaccharide is cellulose,
which contains 30% to 90% of all the carbon in vegetation and
provides the main supporting structure as wood or fibre. Whereas
glycogen and starch can be used as food by humans, cellulose cannot.
The polysaccharides must first be broken down into monosaccharides
in order that their energy may be released. Humans, and many other
animals, do not have the necessary cellulase enzymes, which break up
cellulose, in their digestive tracts. Cellulose consists of glucose units
joined together by B-linkages (Figure 4.6), whereas glycogen and
starch have their glucose units joined together by a-linkages. This very
small change is enough to give the radical differenece in digestibility
and indicates the importance of stereochemical factors in determining
reaction pathways.

Forrés: Peter O’Neill: Environmental Chemistry, Second Edition,
Chapman and Hall, London, 1993, pp 75-76.
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